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MON KHAI VI
VORSPEISEN

APERITIVO

#22 EDAMAME | 5.5
Junge Sojabohnen mit Meersalz oder Chili

EMPFEHLUNG DES CHEFKOCHS

#25 VORSPEISENPLATTE (AB 2 PERSONEN)
Kombination aus verschiedenen
Frihlingsrollen, Sommerrollen, Entensalat,
Griiner-Papayasalat, La Lot Rindfleisch im
Wildbetelbldttermantel, Hiihnerfleisch &
GarnelenspieBchen, Crispy Wan-Tan |
16.9 pro Person

#301TOM HO DAO | 12.9
Crispy Garnelen mit Chiliflocken & Walniissen

#18 CUALOT RANG MUGI1 | 14.9
Crispy Softshell-Crab mit Friihlingszwiebeln,
Schalotten, Meersalz & Pfeffer

#300 CANGU| 13.5
Thunfischtatar mit Sesam, Sojadl & Wantan-
Chips, leicht scharf

#20 SO DIEP| 14.9
Jakobsmuscheln mit Seegras & Thaispargel

#304 HORENSO SALAD A LA BI BEO |8.5
Spinat, Zwiebeln, Sesam, Crispy Tofu,
hausgemachter Sesamdressing

#21 SUGN NUGNG | 13.9
Marinierte Spareribs

Bl BEO
VORSPEISEN

#23 LALOT| 8.9
Gegrilltes Rindfleisch im
Wildbetelblattermantel

SATE SPIESSCHEN MIT HIBACHI-FEUER

#31 ... mit Garnelen | 3 Stk.| 10.9
#32 ... mit Hahnerfleisch | 3 Stk.| 7.9

GOI CUON // SOMMERROLLEN
Vietnamesische Reispapierrollen mit frischen
vietnamesischen Krautern, Salat, mit Karotten,
Rettich und

#26 Rindfleisch | 2 Stk.| 9.9
#27 Gamnelen | 2 Stk.| 10.9
#28 Ente | 2 Stk.| 10.9

#29 Hihnerfleisch | 2 Stk. | 8.9
#30Tofu | 2 Stk.| 7.9

- serviert mit einer hausgemachten Sauce
SUP // SUPPEN

#34 PHG BO | klein 10.9| groB 16.5
Wiirzige Rinderbriihe mit Rindfleisch,
Reisband-nudeln & frische Krduter

#35 PHG GA | klein 9.9 | groB 15.5
Huhnerbrithe mit Hihnerfleisch,
Reisbandnudel & frische Krauter

#36 SUP GA COT DUA | klein 8.5 | groB 14.9
Kokossuppe mit Hiihnerfleisch, Zitronengras &
Austernpilze (scharf)

#38 SUP CHAY | klein 7.9 | groB 13.9
Glasnudelsuppe mit Marktgemiise & Tofu

#39 SUP HUTIEU | klein 9.9 | groB 15.9

Wiirzige Reisnudelsuppe mit gegrilltem
Schweinefleisch, Gamelen, Friihlings- &
Rostzwiebeln



CHA GIO // HAUSGEMACHTE
FRUHLINGSROLLEN

#12 CHAGIOTOM | 7.9
Knusprige Friihlingsrollen mit Garnelen &
Krebsfleisch

#14 CHAGIO THIT| 7.9
Friihlingsrollen mit Schweinefleisch & Gemiise

#15 CHA GIO 3 LOAI| 9.9
Kombination aus drei verschiedenen
Frihlingsrollen

#16 CHA GIO CHAY | 7.9
Vegetarische Friihlingsrollen

#17 HOANH THANH CHIEN | 7.9
Crispy Teigtaschen mit Garnelen &
Hihnerfleischfiillung

CRISPY SEAFOOD

#10 MUC CHIEN XU | 9.9
Crispy Calamari mit Lime & Meersalz im
Tempura-Teig

#11TOM CHIEN XU | 9.9
Knusprige Garnelen im Tempura-Teig

#303 CUACUON | 12.5
Crispy Taschenkrebs umwickelt in Reispapier,
Salat & Krautern

#305 RICE PRAWNS | 13.9
Black-Tiger-Garnelen ummantelt in Crispy-
Reisflocken & Mango-Chili-Sauce

SALAD COM
#302 SALAD COM
Crispy Reis-Salat mit Krdutern, Sesam,

Chiliflocken und

#321 ... gegrilltem Hiihnerbrustfilet| 11.9
#320 ... Natur-Tofu | 10.9

Bl BEO
VORSPEISEN

DO HAP & BANH BAO // GEDAMPFTE
GERICHTE

#40 HA CAO | 8.9
Teigtaschen aus Reismehlteig &
Garnelenfillung

#41 XIU MAI| 8.9
Wantan-Teigtaschen mit Garnelen

#42 BANH [TTRAN | 7.9
Reisballchen mit Mungobohnen & Gamelen

#43 HA CAO RAU XANH | 7.9
Spinat-Teigtaschen mit Marktgemiise &Taro

#44 HA CAO HEO | 6.9
Teigtaschen mit Schweinefleisch &
Marktgemiise

#45 HA CAO RAU | 7.9
Teigtaschen mit Marktgemiise

#46 BANH BAO VIT| 8.9
Vietnamesische Dampfnudel mit knuspriger
Ente, Ingwer & Gurkenstreifen

#47 5 LOAIDUMPLINGS | 10.9
Variation aus fiinf verschiedenen Dumplings

#313 BANH BAO CUALOT | 13.5
Vietnamesische Dampfnudel mit Softshell-
Crab

GOI SALAD

#48 GOIVIT| 13.9
Mango-Entensalat mit Koriander & Zwiebeln

#49 GOIBUBU | 13.9
Griiner-Papayasalat mit Tiger Prawns &
Thaibasilikum

#50 GOIBO | 13.9
Rindfleischsalat mit griinen Mangostreifen &
Koriander



Bl BEO

HAUPTSPEISEN
MON CHINH VIT // ENTE
HAUPTGERICHTE #51VIT CURRY | 20.9
EMPFEHLUNG DES Knusprige Ente mit Marktgemiise in roter
Kokos-Curry Sauce
CHEFKOCHS

#61BO CHUANGOQT | 20.9
Knuspriges Rindfleisch mit griinem
Marktgemise in Tamarindensauce

#311 GARAM GTKHO | 19.9
Karamellisiertes Hiihnerbrustfilet mit
Zuckerschoten, Zwiebeln, getrockneten Chilis
& Knoblauch, serviert im heiBen Tontopf

#330 CAHOI XAO NUOCDUA | 18.9
Gebratener Lachs in Kokos-Sauce

GA // HUHNCHEN

#59 GA CURRY | 17.9
Gebratenes Hiihnerfleisch mit Marktgemiise
in roter Kokos-Curry-Sauce

#56 GAXAO HUNG QUE| 17.9
Gebratenes Hiihnerfleisch mit Marktgemiise &
Thai-Basilikum

#57 GACHIEN GION | 17.9
Knusprig gegrilltes Hiihnerfleisch mit
Blattgemiise & Ingwerstreifen

#58 GA GONGPAO | 17.9
Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit
Marktgemiise & Cashew in pikanter Sauce

#323 GA CHUANGOT | 18.9

Knuspriges Hiihnerbrustfilet mit griinem
Spargel, Schalotten, Zuckerschoten in siiB-
wiirziger Tamarindensauce

#52 VITXAO GUNG | 20.9
Knusprige Ente mit Marktgemiise &
Ingwerstreifen

#53 VITSATE | 20.9
Knusprige Ente mit Marktgemiise & Erdnuss-
Saté-Sauce

#54 VIT CHUANGOT | 20.9
Knusprige Ente mit Marktgemiise in SB-
Sauer-Sauce

#55 VIT QUAY (SPEZIALITAT) | 24.9

Wiirzig aromatische Ente mit gebratenem
Eierreis sowie Marktgemdse; dazu servieren
wir unsere hausgemachte Hoisin-Sauce

CA// FISCH

#63 CA CHIEN | 19.9
Knusprige Dorade mit Pakchoi-Gemiise &
Chili-Limetten-Nuoc-Mam-Sauce

#64 CALOTTE XAO RAU QUE| 20.5
Gebratener Seeteufel mit Marktgemiise, Chili
&Thai-Basilikum

#65 CAHOINUONG | 19.9
Gegrilltes Lachsfilet mit Schalotten & griinem
Spargel

#312 CHA CAHANOI | 21.9

Marinierter Seeteufel mit Dill & Zwiebeln,
serviert im Tontopf mit Reisnudeln,
Salat & Krauter

#314 CAHOIKHOTIEU | 18.9
Karamellisiertes Lachsfilet mit Marktgemiise,
serviert in einem Tontopf



Bl BEO

HAUPTSPEISEN

BO // RINDFLEISCH

#60 BO XA 0T 18.9
Gebratenes Rindfleisch mit Marktgemise,
Zitronengras & Chili

#62 BO SOTTIEUDEN [ 19.9
Gebratene Rindfleischwiirfel mit Spargeln &
Zuckerschoten in Pfeffersauce

#316 BO DAUDEN | 18.9
Gebratenes Rindfleisch mit Marktgemiise in
pikanter Sauce & schwarzen Bohnen

HAI SAN // MEERESFRUCHTE

#66TOM CARI | 22.9
King Prawns mit Marktgemiise & roter
Currysauce

#67 TOM RAU QUE | 22.9
Riesengarelen mit Marktgemiise, Chili &
Thai-Basilikum

#68 TOM CHUANGOQT | 22.9
Knusprige Riesengarnelen mit Marktgemiise
in wiirzig-siiBer Tamarindensauce

#317 MUC XAO GUNG | 18.9
Gebratener Tintenfisch mit Schalotten, roten
Zwiebeln in Ingwersauce

#315 MIEN XAO TOM | 22.9

Gebratene Glasnudeln mit Riesengarnelen,
Sesamdl, Schalotten, Frihlingszwiebeln &
Chiliflocken

#310 CATHU GRILL| 22.5
Gegrilltes Thunfischfilet mit griinem Spargel &
Zuckerschoten

#331 SALMON CUBES | 18.9
Lachswiirfel in Honig-Dill-Sauce

BUN // NUDELSCHALE

Lauwarme Reisnudelschale mit verschiedenen
frischen asiatischen Krautern, Pflticksalat,
Karotten, Rettich, Erdniissen, Chili-Limetten-
Nuoc Mam Sauce &

#77 THIT GANUONG | 18.5
Gegrilltes Hihnerbrustfilet & Zitronengras

#78VIT|20.9
Knusprige Ente

#79 LALOT| 18.5
Rindfleisch im Wildbetelblattermantel

#80TOFU | 16.9
Gebratener Natur-Tofu

#81TOM NUONG | 22.5
Gegrillte Riesengarnelen

#82BO CHAGIO | 19.5
Gebratenes Rindfleisch & Frihlingsrolle

#318 BUN CHA| 18.9
Mariniertes Schweinefleisch

CHAY // VEGETATISCH

#69 TOFU CURRY [ 16.9
Gebratener Natur-Tofu mit Marktgemiise in
roter Kokos-Currysauce

#70 TOFU XA OT| 16.9
Gebratener Natur-Tofu mit Marktgemdse,
Chili & Zitronengras

#71TOFU XAO THAP CAM | 16.9
Gebratener Natur-Tofu mit Marktgemiise



Bl BEO

%

HAUPTSPEISEN & DESSERT
PHO XAO // GEBRATENE M()N TRANG MIENG
REISBANDNUDELN ‘
DESSERT

In dem Gericht ,Pho Xao" verwendet man die
gleichen Reisbandnudeln wie in der

bekannten vietnamesischen Nudelsuppe Pho.

Im Gegensatz zur Suppe werden die
Reisbandnudeln hier jedoch im Wok mit
Marktgemise gebraten und nach Hausrezept
fein abgeschmeckt.

Gebratene Reisbandnudeln, Marktgemiise
und ...

#340 BO | Rindfleisch | 18.5
#341 GA | Hihnerfleisch | 17.5
#342 TOFU | Natur-Tofu | 16.5

DO CUON // ZUM SELBERROLLEN

Als Basis servieren wir lhnen Reispapier,
Reisnudeln, eine Vielzahl an frischen
asiatischen Krdutern, Salat, Sojasprossen,
Hoisin-Sauce, Chili-Limetten-Nuoc-Mam-
Sauce, die Sie dann je nach Geschmack am
Tisch rollen!

-wahlweise mit ...

#72 GA|17.5
Gegrilltes Hihnerbrustfilet & Zitronengras

#73VIT|19.9
Knusprige Ente

#74 LALOT|17.9
Rindfleisch im Wildbetelblattermantel

#75TOFU| 16.5
Gebratener Natur-Tofu

#76 TOM NUONG | 20.5
Gegrillte Riesengarnelen

#83 X0 XOAI | 8.9
Sticky Rice, frische Mango, Kokos

#84 KOKOS PANNA COTTA | 49
Kokos-Panna-Cotta mit kandierten
Kokosstreifen

#85 HOT BROWNIE | 7.9
Warmer Lavakuchen mit zartschmelzendem
Schokoladenkern & Bourbon-Vanilleeis

#86 BLACK SESAM EIS | 3.9
Schwarzes-Sesameis

#87 KEM BRULEE | 55
Créme Briilée

#88 Matcha Eis | 3.9
Griintee-Eis

#89 CHE CHUO!1 | 5.5
Siidvietnamesischer Dessert-Klassiker mit
Banane-Kokos-Creme aus Kochbananen,
Tapiokaperlen, Kokosmilch, gerdstetem
Sesam & Erdniissen

#90 CHUGI CHIEN | 7.9
Gebackene Banane mit Bourbon-Vanilleeis

#91 KEM XOAI | 3.9
Mangosorbet



BI BEO

Einsteinstral3e 113
81675 Minchen

089 /457 091 07
info@bi-beo.de
www.bi-beo.de

Follow us on Instagram:

@bibeo_munich




